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VENDEMMIA TARDIVA

Vendemmia tardiva di Malvasia Lunga del Chianti, un vino morbido ed avvolgente il cui tenore
zuccherino é perfettamente sostenuto e bilanciato dalla spiccata acidita.

ZONA DI PRODUZIONE
VINCI - TOSCANA

ANDAMENTO STAGIONALE

L'andamento meteorologico del 2020 ¢ stato caratterizzato da scarse piogge nei primi mesi invernali.
Le viti hanno iniziato a germogliare alla fine di marzo in mezzo a giornate fredde con temperature a
volte sotto gli zero gradi. La fioritura & iniziata tra il 20 e il 25 maggio a seconda della varieta, con un
andamento regolare favorito da un clima ideale caratterizzato da giornate calde, secche e
leggermente ventilate. Di conseguenza, si € notata un’eccellente allegagione che ha portato ad una
buona architettura dei grappoli, caratterizzata da un bell’allungamento e ramificazione del rachide.
Le uniche piogge si sono verificate in giugno. Il caldo di agosto ha limitato la presenza di insetti
dannosi. Si sono evidenziati fenomeni di stress idrico a causa del clima secco e delle temperature
molto elevate. La raccolta delle varieta bianche delle basi spumante ¢ iniziata nella seconda meta di
agosto. Una produzione del 15% in meno rispetto all’anno precedente, un’annata eccellente dal
punto di vista qualitativo.

NOTE DEGUSTAZIONE
Colore giallo dorato con riflessi ambrati. Al naso si presenta intenso con profumi di QF.AH- RIA,
albicocca candita, fico e datteri su un fondo etereo di frutta secca e spezie dolci. In bocca A2 STl

& morbido ed avvolgente grazie al suo tenore zuccherino perfettamente bilanciato e

sostenuto da un’ottima acidita. Di buona struttura e dal finale lungo e complesso. b
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VITIGNI MMIA TAS 2
La Malvasia lunga del Chianti dal grappolo spargolo & la varieta di uva ideale per I'appassimento. ISCANA i
VENDEMMIA - é
Manuale

VINIFICAZIONE
La vinificazione avviene in legno, il dolcissimo mosto fermenta lentamente al fine di non disperdere

nessuna delle sue note fresche, dolci e fruttate.
MATURAZIONE

In caratelli di rovere per circa un anno.

FORMATO

500 ml



