
V I N C I   ·   T O S C A N A   ·   I T A L I A

R O S A T O  S P U M A N T E  B R U T   ·   D A  U V E  B I O L O G I C H E

Un rosato spumante molto tenue da Sangiovese raccolto in anticipo: il 

perlage vivace e l’acidità tesa mantengono freschi i profumi e croccante il 

frutto.

N O T E  D I  D E G U S T A Z I O N E

Rosa tenue brillante. Fine e delicato, con fragoline di bosco, agrumi e 

petali di rosa. Fresco e gentile al palato, armonico, con un finale di ribes 

e mandorla.

U V A Sangiovese

O R I G I N E Vinci, Toscana

V E N D E M M I A Manuale

M E T O D O Charmat

V I N I F I C A Z I O N E Macerazione a freddo a 5 °C; acciaio inox a 12–

16 °C; seconda fermentazione in autoclave, 

imbottigliato dopo 60 giorni

A F F I N A M E N T O 3 mesi in bottiglia

F O R M A T O 750 ml

D A  U V E  B I O L O G I C H E   ·   V E N D E M M I A  M A N U A L E

V I N I  D E L L A  T E N U T A ,  A  V I N C I  I N  T O S C A N A

V I L L A D I A N E L L A . I T


