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Maria Vittoria & Ottavia
Sangiovese Rosé Brut 2025

ROSATO SPUMANTE BRUT - DA UVE BIOLOGICHE

Sangiovese in rosa tenue, dal perlage vivace.

Un rosato spumante molto tenue da Sangiovese raccolto in anticipo: il
perlage vivace e I'acidita tesa mantengono freschi i profumi e croccante il

frutto.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Rosa tenue brillante. Fine e delicato, con fragoline di bosco, agrumi e

petali di rosa. Fresco e gentile al palato, armonico, con un finale di ribes

e mandorla.
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AFFINAMENTO 3 mesi in bottiglia
FORMATO 750 ml
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