
V I N C I   ·   T O S C A N A   ·   I T A L I A

R O S A T O  S U R  L I E   ·   D A  U V E  B I O L O G I C H E

Un rosato di Sangiovese sur lie dal perlage sottile e persistente e dal 

profilo complesso e intrigante: note fermentative e fruttate, crosta di 

pane e una speziatura elegante.

N O T E  D I  D E G U S T A Z I O N E

Rosa tenue. Aromatico e intrigante, con pesca, agrumi e crosta di pane 

avvolti da un’elegante speziatura. Decisamente fresco e minerale al 

palato, con buona acidità e una lunghezza sorprendente.

U V A Sangiovese

O R I G I N E Vinci, Toscana

V E N D E M M I A Manuale

V I N I F I C A Z I O N E Acciaio inox a 12–16 °C

A F F I N A M E N T O Un anno in bottiglia

F O R M A T O 750 ml

D A  U V E  B I O L O G I C H E   ·   V E N D E M M I A  M A N U A L E

V I N I  D E L L A  T E N U T A ,  A  V I N C I  I N  T O S C A N A

V I L L A D I A N E L L A . I T


