
V I N C I   ·   T O S C A N A   ·   I T A L I A

R O S S O  T O S C A N A  I G T   ·   B I O L O G I C O

Il Sangiovese porta freschezza e identità, il Cabernet Sauvignon aggiunge 

ricchezza e profondità aromatica. Il risultato è equilibrato, morbido e di 

grande bevibilità.

N O T E  D I  D E G U S T A Z I O N E

Rosso rubino intenso, floreale e fruttato, con un intrigante slancio 

balsamico. Tannini morbidi, freschezza e un finale fruttato persistente.

U V E Sangiovese, Cabernet Sauvignon

O R I G I N E Vinci, Toscana

V E N D E M M I A Manuale

V I N I F I C A Z I O N E Fermentazioni separate a temperatura controllata

A F F I N A M E N T O Sangiovese in cemento; Cabernet 8–10 mesi in 

rovere francese; 6 mesi in bottiglia

F O R M A T O 750 ml

A G R I C O L T U R A  B I O L O G I C A   ·   V E N D E M M I A  M A N U A L E

V I N I  D E L L A  T E N U T A ,  A  V I N C I  I N  T O S C A N A

V I L L A D I A N E L L A . I T


