
V I N C I   ·   T O S C A N A   ·   I T A L I A

V E N D E M M I A  T A R D I V A   ·   T O S C A N A  I G T

Vendemmia tardiva di Malvasia lunga del Chianti, il vitigno dal grappolo 

spargolo ideale per l’appassimento: un vino morbido e avvolgente, in cui 

la dolcezza è sostenuta e bilanciata da una spiccata acidità.

N O T E  D I  D E G U S T A Z I O N E

Giallo dorato con riflessi ambrati. Intenso al naso, con albicocca candita, 

fico e datteri su un fondo etereo di frutta secca e spezie dolci. Morbido e 

avvolgente, di buona struttura, con un finale lungo e complesso.

U V A Malvasia lunga del Chianti

O R I G I N E Vinci, Toscana

V E N D E M M I A Tardiva

V I N I F I C A Z I O N E In legno; il mosto fermenta lentamente, per non 

disperdere le note fresche e fruttate

A F F I N A M E N T O Circa un anno in caratelli di rovere

F O R M A T O 500 ml

V I N O  D O L C E   ·   V E N D E M M I A  T A R D I V A

V I N I  D E L L A  T E N U T A ,  A  V I N C I  I N  T O S C A N A

V I L L A D I A N E L L A . I T


