
V I N C I   ·   T O S C A N A   ·   I T A L I A

C H I A N T I  D O C G   ·   B I O L O G I C O

Il Chianti è parte della storia di Dianella: tradizionale nello spirito, 

morbido, fruttato e speziato, con la freschezza e la versatilità che 

rendono il Sangiovese naturalmente adatto alla tavola.

N O T E  D I  D E G U S T A Z I O N E

Rosso rubino, con note di violetta e frutta rossa fresca. Morbido, 

equilibrato e di grande bevibilità, con tannini ben integrati e un finale 

persistente.

U V E Sangiovese, Colorino

O R I G I N E Chianti DOCG  ·  Vinci

V E N D E M M I A Manuale

V I N I F I C A Z I O N E Acciaio inox; 24–27 °C; 14–20 giorni sulle bucce

A F F I N A M E N T O 8 mesi in cemento + almeno 3 mesi in bottiglia

F O R M A T O 750 ml

A G R I C O L T U R A  B I O L O G I C A   ·   V E N D E M M I A  M A N U A L E

V I N I  D E L L A  T E N U T A ,  A  V I N C I  I N  T O S C A N A

V I L L A D I A N E L L A . I T


